Vedugnen G A R A G g

PIZZA & VIN

Pizza
Var pizzadeg gor vi pa kulturspannmal som heter Wasgdtavete som kommer fran Marcusgarden i
gréstorp & vi jaser degen i 24-48 timmar innan vi bakar pizza pa den.

Slottsbacken 165 kr
R&d botten pa tomatsas gjord pa tomater fran Kallby, fior di latte, Tegel fran AlImnas & basilika.

Falkopingsvagen 195 kr
Creme frieche, fior di latte, Tegel fran Almnas, flask fran Grevback, konfiterad vitloksolja & graslok.

Kebab 205 kr
R&d botten pa tomatsas gjord pa svenska tomater fran Kallby, fior di latte, Tegel fran Aimnas, kebab
gjord pa pluma fran Grevback, tryffel & honungsaioli, friterad |6k & korvel.

Sivans 205 kr
Creme frieche, fior di latte, Tegel fran Aimnas, Svecia & graddadel fran Sivans i Travad, marmelad,
saltrostade mandlar & graslok.

Hamngatan 185 kr
RAd botten pa tomatsas gjord pa tomater fran Kallby, fior di latte, Tegel fran Almnas, basilika &
N’Duja fran Familjen Hansen charkturier

Pasta
Var pasta gor vi pa dgg & kulturspannmal fran Grastorp samt durumvete fran Gotland. Detta &r var
tolkning av en lasagne som bakas i vedugnen

Ragu lasagne 195 kr
Tva lager pasta med ragu pa hogrev, morot, selleri, champinjon, 10k, vitiok samt bechamel smaksatt
med lagrad ost

Porcini lasagne 195 kr
Fior di latte, Tegel fran Alimnas, svampragu, morot, selleri, I6k samt bechamel smaksatt med lagrad
ost

Veckans Lunch
Serveras tisdag till fredag mellan 11:30-14:00

Tisdag-Onsdag 135 kr
"Picatta milanese” panerad kyckling med svamprisotto & Ortsallad

Torsdag-Fredag 135 kr
Porchetta pa flasksida fran Grevback med rostade rotsaker & gremolata

Vid allergier meddela oss i personalen.
Fraga oss gdrna om du har nagra
funderingar om ursprung pa vara ravaror



